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Agenda

Einleitung und Hintergrund
Food Innovation Incubator Aktivitaten
Herausforderungen und Zukunftsperspektiven

Integrationsmoglichkeiten von Digitalisierung & Kl
im Food Innovation Incubator
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Intermediate Food Value Chains als Ausgangspunkt

Zusammenarbeit kleiner und mittlerer
Akteure (von Landwirten, Verarbeitern,
Handlern, Einzelhandlern, Forder-
organisationen bis hin zu anderen

Unternehmen und Verbraucher:innen)
MittelgroR — weniger Zwischenhandler
als in groRen Wertschopfungsketten,

Increase range and volume of products
Develop adaptad technologies

maximal ein Zwischenhandler UP-SCALING
Win-Win-Situation fir alle Akteure, die
Wertschopfung wird gerecht unter den o o o
Partnern verteilt Bl mate

Support

Zusammenarbeit und Umsetzung
technologischer, sozialer und
organisatorischer Innovationen
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EMPOWER SMALL ACTORS
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Long value
chains

DOWN-SCALING

INSPIRE LARGE ACTORS
Reduce the number of intermediaries
Enhance traceability /transparency
Reduce chemical input

“ Reduce packaging
Relocalise

Diversify
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FAIRCHAIN, Horizon 2020 @ﬂ@

Call: H2020-RUR-2018-2020 (Rural Renaissance) FAIRCHAIN
Laufzeit: 4 Jahre, 11/20-12/24

Volumen Gesamtkonsortium:
8 Mio. €, 647 Personenmonate

Lead-Partner: INRAE (Frankreich)
20 Partnerinstitutionen aus 8 Landern

FH JOANNEUM: Fallstudie Osterreich
Food Innovation Incubator
Volumen: 407.000 €

Ulrike Seebacher
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Ubersicht Fallstudie Osterreich

Food innovation incubator for scaling-up

. = o

short food supply chains 2 2

£ S

Unterstlitzung von Innovationen im steirischen Obst- und Gemisesektor g o

(%)

Nutzung der Infrastruktur von Food Processing Lab und Werkstatt _:5.'1 g

Einbindung der Studierenden % §

Forschungs-integrierte Lehre o o

Wahlficher = =
Seminar- und Bachelorarbeiten Available Resources

Produktentwicklungen, ... FAIRCHAIN

Intermediate food value chain

Zusammenarbeit mit und Integration von Netzwerkpartner:innen
Die drei inhaltlichen Schwerpunkte des Incubators:

Netzwerken, Wissenstransfer, Innovationsbegleitung
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Food Innovation Incubator Module

Innovationscoaching

Unterstitzung bei Produkt- und
Prozessentwicklung

Technologieorientierte
Beratung mit Fokus auf frugale
Innovationen

Fallstudien: Ko-kreative
Produktentwicklung und
frugale Technologieansatze

Einbindung von Studierenden
durch Bachelor- und
Masterarbeiten

Wissenstransfer

Analoge und online Formate
zur Wissensvermittlung und
Vernetzung

Open Lab Days und Demons-

trationsveranstaltungen

Infoveranstaltungen fur
Schulen und Unternehmen

Entwicklung von

Bewertungsmethoden (z. B.

Lebenszyklus-orientierte
Herkunftsanalyse)

Ulrike Seebacher

Netzwerken

Forderung inter- und
transdisziplinarer
Zusammenarbeit

Open Food Jour Fixe:
regelmafige online
Stakeholder-Treffen

Teilnahme an Veranstaltungen
zur Transformation von
Lebensmittelsystemen

Zusammenarbeit mit lokalen
und nationalen Institutionen
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Innovations-Coachings mit o Wi

pen Lab Day Dezember 2022: Wissenstransfer und Vernetzung .
ausgewdhlten Landwirt:innen, Frithjahr Feber 2024: AWS-Kick-Off
2021 Sustainable Food Systems
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Produktentwicklungen
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Innovations-Coachings: Ausschreibungen

MARKT AKTUELL

‘Stelrlscher Marktbericht Nr. 41 vom 14. Oktober 2021, Jg. 53 EMall:markt@lk stk at

Obst & Gemiise: Produktid !

Fairchain — faire Lebensmittsl. _ kannten bosprochen oder es wur.  beiten wir gerade an neuen For-
Versorgung. So nennt sich ein eu- den schon erste Umsetzungsver. ~ maten.

jkt, an dem die  suche gestartet. Fristist dor 21. November. Wer
FH JOANNEUM beteligtstund  Was komnen sich die Work- ~kann dabei eimeichers
s mun einen Aufruf i, innova.  shop Teilnchmenden eruarten?  Berner.
tive O&G-Produktideen cinzu-  Berner: In den Workshops kén.  Landvwirt, Grinderin,

| Binfach bessrben: it 1deen sind, dann kinnen Sie
foE )

igen e e bewerben. Aus unserr Scht
el Was dabinter seck, e s spamnnd aus Robstollen

Simon Berner, Y wie Bruchbobnen oder. Apie, i H iekti i 2
{om D Simon Bame, P 4 BRI e Neue Workshops fiir nachhaltige Projektideen im Obst:
etors umd Dr. Ul Seebacher . markthr sind, Produit 7 ent. ii i
Fors koordinatorin ,, Projokliter FH Josnneum  Wickeln. Gerade bei diesen ,Bei- und Gemiisebereich
alige Lebensmitelsstee Siriment sehen wir e Poential .

Das gesamte Projekt  nen wi auf das Wissen und dle ~flr neue regionale Produkte.
Infrastraktur des Insttuts Ange.  Was habe ich davon, wenn ich

wandte
ten der FHJOANNEUM zurick.  meiner eigenen dee arbete?
grelen. So stchen den Telnch.  Secbacher: Uns st wichiis, dass
menden verschiedene Labore des nicht mur Einzelne an ihrer Idee
Food Drocessing Lub zu Vel arbelten, sondorn diese germel

— T e um Beisiel cin steirisches ben in unserer Atbet. gemerkt,
in der Obst. und Gemuseland- ~ Ketchup mit ,Die jungen Wilden dass curch einen_gegenseitigen
schall zu schaflen. In der Aus- Gemiscbauorn® und unserem In-  Austausch bessoro Lisungen von

wir nun nach Problemen enttehen ki

FAIRCHAIN

Innovations-Coachings Landwirt:innen, Friihjahr 2021
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Forschungsmtegrlerte Lehre |
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Forschungsintegrierte Lehre Il

Menge firdie .
Nr. | Inputstrom / Outputstrom Funktion funktionelle | Einheit Einheit Herkunft
Einheit o
1 |Michkunhattung el )
0,01]kg 0,083 Bezirk Graz Umgebung
11, [Futter - Weide Anbau Weide 0,58[ke 13,70[% Bezirk Graz Umgebung
12 |rutter—Sio Anbau Sio 132ke 18.27]% Bezirk Graz Umgebung
Futter - Kraftfutterkomponente [!1°r%(e1U8 der
e Krafttutterkomponente 1in
Pellets-Form 0,0s|ke 063% Bezirk 100,00
L4 |Furter - Kraftfutterkomponente [Anbau der versch. Getreide fr
2 die 2 0,0ke 1.26]% Besirk 90,00
13,1 |Futter - Kraftfutter 1- Mais 0,01]kg 0,195 Osterreich .
Futter - Kraftfutter 1 -
1 0,01ke 0.19)% Europa 80,00
133 [Futter - Kraftfutter 1- Gerste 0,01k 0,075 Osterreich
1.3.4. [Futter - Kraftfutter 1 - Weizen . 0,01[ke 0,07]% Osterreich 70,00
bau der Zutaten fir die
135, |furter- Kraftiutter - Herstellung der )
;u\tarer:;s,r;' : e 001]kg 007 Bsterreich R 60,00
136 | mearborat Fellets Form 0,001fkg 001|% Osterreich S o
L L s 50,00
Futter - Kraftfutter 1 - =
3.2 | atriumehlorid 0,001 kg 0,01]3% Osterreich 9
L3g |futter-Kraftiutter 1- g 40,00
Mon 0,001 kg 001l% Europa
P — Zentraler 30,00
5 057|ke Bezirk Graz Umgebung
3. [loghurtherstellung e —I_ 20,00
1,02kg 14,173 Bezirk Graz Umgebung
Herstellung der
31 |fruchiubereitung i 015)kg 213% Bezirk Murtal 10,00
11 oo Arbau und Tiefgefieren der 0.00
Heidelbeeren 0.00lke 10 Europa .
3.1.2. |Produktion Zucker Produktion des Zuckers 0,07[ke 0,935 Gsterreich
121 | Anban Zeckerriben Anbau der Zuckerriben furdie ]
zuckerproduktion 0,39ke 5,86 Osterreich
Zentraler
| 5 1,04|ke 14,26[% Bezirk Graz Umgebung
4.1 |Becher Produktion der Becher [ os51)% Gsterreich
4.2 |Deckel Produktion der Deckel 0,004]kg 0,055 Unbekannt
N Zentraler
5. | Heldelbeerjoghurt Lagerung o 1.04)ke 14,605 Bezirk Graz Umgebung
SUMME: 7.20]ke 200

Ulrike Seebacher

Herkunft des Gesamtproduktes nach prozentualen Anteilen

@ byn

Biuerliches Versorgungsnetzwerk Steiermark

87,20

7,34
0,63 1,26 2,13 1,39 0,05
2 — [ e :
Bezirk Graz Bezirk Bezirk Bezirk Murtal Osterreich Europa Unbekannt

Umgebung  Siidoststeiermark Deutschlandsberg

Geografische Einheiten

Abbildung 13: Herkunft des Gesamtproduktes nach prozentualen Anteilen je geografischer Einheit I, eigene Darstellung
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Quantitative Ergebnisse - FAIRCHAIN Laufzeit (4 Jahre)

Innovationscoaching

2 co-creative frugale Tech-
nologieentwicklungen

4 co-creative Produkt-
entwicklungen

ca. 20 Produktentwick-
lungen im Rahmen von
Lehrveranstaltungen

ca. 20 Produktentwick-
lungen in Bachelor- und
Masterarbeiten

Wissenstransfer

4 ,special topics” bei
Open Food Jour Fixe

2 Open Lab Days

1 Workshop
(City.Food.Basket)

ca. 20
Schulungsaktivitaten

(Lehrer:innen, Schiiler:innen,

NGOS, ...)

8 neue Konzepte
(Nachhaltigkeitsmethoden,
Workshop-Design, Vorlagen)

Ulrike Seebacher

Netzwerken
6 Open Food Jour Fixes
2 Open Lab Days
3 Co-Creation Workshops

1 Joint Event mit aws und
SFG

Teilnahme an ca. 80
weiteren Netzwerk- und
Dialogaktivitaten

12
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Wesentliche Learnings

Auf Basis von Stakeholder-Feedback und Reflexion im Projektteam:

Food Innovation Incubator: geeigneter Rahmen, um Lehre und Forschung
integrativ zu verstehen und zu leben

Experimentierraum fir Lernende = Studierende und Praxisakteur:innen
zusammenfuhren

Systemische Relevanz: F&E im Bildungsraum Stid-Ost (Steiermark und
Karnten)

Angewandte Hochschule: Synergien zwischen Praxis und
Wissenschaft/Forschung in Mittelpunkt stellen

Ulrike Seebacher 13
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Food Innovation Incubator als USP
Die FH Academy als moglicher Rahmen .
fur Bildungsprogramme und Kurse
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Innovationscheck fiir
Lebensmittelunternehmen
Verpflichtende Herkunftskennzeichnung in
Grol3klichen seit 2023

Keine gesicherte Finanzierung zur .
Forderung der Produktentwicklung fiir
kleine und mittlere Landwirte
Produktentwicklung durch
studentische Arbeit mit Betreuungs- .
aufwand im Food Technikum

Ulrike Seebacher

Die Aktivitaten betreffen Bildung,
Landwirtschaft und Ernahrung sowie
Gesundheit. Daher Forderung durch
offentliche Mittel komplex.

Landwirte haben keinen Anspruch auf
Innovationscheck. Die Institutionalisier-
ung der Zusammenarbeit ist schwierig

14
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Moglichkeiten & Grenzen von Digitalisierung & Kl
im Lebensmittelsektor

Chancen

Effizientere Produktion und Lieferkette
Durch die Analyse groRer Datenmengen Effizienz von Anlagen
verbessern, Verbrauch von Ressourcen reduzieren, Engpésse
identifizieren und Lieferketten effizienter gestalten

Qualitatskontrolle und Lebensmittelsicherheit
Kl-basierte Bilderkennungssysteme kénnen Defekte oder
Verunreinigungen schnell erkennen und aussortieren

Rezepterstellung & Personalisierte Ernahrung
Kl kann vorhandene Daten zu Geschmackskombinationen und
Geschmackspraferenzen analysieren und individuelle
Erndhrungsbediirfnisse erkennen

Innovative Produktentwicklung
Durch die Analyse von Verbraucherdaten und Trends kann Kl dabei
unterstiitzen, neue Produkte zu entwickeln, die den sich dndernden
Vorlieben und Anforderungen gerecht werden

Ulrike Seebacher

Risiken

Datenschutz und Verbrauchertransparenz
Es ist sicherzustellen, dass mit Verbraucherdaten verantwortungsvoll
und datenschutzkonform umgegangen wird; insbesonders bei
Produktinhaltsstoffen und gesundheitsbezogenen Angaben

Abhangigkeit von Technologie
Risiko unvorhergesehener Ausfille oder Stérungen, die sich negativ
auf die Produktions- und Lieferprozesse auswirken

Arbeitsplatzverluste und Strukturwandel
KI kann zur Verdrdangung von Arbeitskraften fihren, Umschulungs-
und Weiterqualifizierungsbedarf fir Mitarbeiter:innen

Ethik und Fairness
Es ist sicherzustellen, dass KI-Systeme fair und transparent sind und
keine Vorurteile oder Diskriminierungen verstarken

Einige groBe Lebensmittelnternehmen (z.B. Nestlé, McCainFoods, Mars,
Danone, Cargill) setzen offiziell KI ein in den genannten Einsatzbereichen

Kl in der Lebensmittelindustrie: Chancen und Risiken - Lebensmitteltechnik
Deutschland



https://www.lebensmitteltechnik-deutschland.com/ki-in-der-lebensmittelindustrie-chancen-und-risiken/
https://www.lebensmitteltechnik-deutschland.com/ki-in-der-lebensmittelindustrie-chancen-und-risiken/
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Integrationsmaoglichkeiten von Digitalisierung & Kl
im Food Innovation Incubator

Innovationscoaching

Produkt- und Prozessentwicklung
fir nachhaltige Wertschopfung

Sondierung und Staff

Weiterbildung (durch Projekte,
Bachelor-& Masterarbeiten) zu:

Uberblick Giber Kl Tools
Eignung fir KMUs

Einsatz bei Produkt- und
Prozessentwicklung

kritische Reflexion von Vor- und
Nachteilen (Abhangigkeit,
Kreativitat, Skills, Kompetenzen)

Kl bei Ideenfindung und
Umfeldanalyse

Forschung &
Wissenstransfer

Forschungsprojekte
wie z.B. FoodCoop 4.0
(verbesserte Software Losungen
fir effizientere Mitarbeit in
FoodCoops) (2023-2024)

Wissensvermittlung
analog und digital (synchron/asynchron)
Open Lab & Info Days

Blended Learning
selbststandiges Lernen;
Ideenfindung

Spezialveranstaltungen
mit Fokus auf Kl Einsatz, K
Erfahrungen, Ausprobieren

Ulrike Seebacher

Forderung inter- und transdiszi-
plindrer Zusammenarbeit

Online Open Food Jour Fixe:
Wiederaufnahme und Erweiterung

Teilnahme an Veranstaltungen zur
Transformation von
Lebensmittelsystemen
z.B. ,,Al FOR GOOD - Positiver
Impact durch KI Lésungen®,
3.6.2025, Graz (IDea Lab und
Social Business Hub)

Zusammenarbeit mit lokalen und

nationalen Institutionen
z.B. aws Sustainable Food
Systems Initiative
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NOCH FRAGEN?

DI Dr Ulrike Seebacher MSc
Dipl.-Ing. Eva Arhar
FH-Prof. DI Dr. Simon Berner Assoz. Prof. (FH) (Leitung

Food Innovation Incubator)

+43 (0)316 5453 6900
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